
 

 

 

Wein- und Gourmetreise 2024 nach Rioja 

21. – 26. Mai 2024 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
Rioja ist die älteste Denomination Spaniens. Offiziell wurde sie am 6. Juni 1925 gegründet. Es ist aber 
erst im Jahr 1979, wann die Region die DOCa erhält (Denominación de Origen Calificada). Man hat 
hier aber schon viel, viel früher ganz alten Gärbecken gefunden, die uns bis zu der römischen Zeit 
führen. Aber es ist erst im Mittelalter, wenn der Weinbau vorangetrieben wird, durch die viele 
Kloster die am Jakobsweg gebaut werden. Im Jahr 1787 wird «la Real Sociedad Económica de 
Cosecheros de Rioja» gegründet, die über die Qualität und den Handel wachen soll. Aber die richtige 
«Handelsexplosion» der Region beginnt im 19. Jahrhundert mit der Ankunft der Bordeaux-Winzer in 
der Region. Ihre Rebanlagen waren vom Reblaus gefallen und suchten in Rioja eine 
Lösungsalternative. Sie bringen das Know-how von Bordeaux, gründen neue Bodegas und bauen eine 
Eisenbahnlinie zwischen Haro und Bordeaux. Die alte Lokomotive steht dort als Zeuge der 
dynamischen Zeit. 
 
Heute bewirtschaften ca. 14800 Winzer aus 144 Dörfer über 1'356’820 Barriques in 574 Bodegas, 
etwa 66240 Hektar Weinberge. Das Klima in den Ausläufern der Pyrenäen, wo die Weinberge auf 300 
bis 800 Meter über dem Meeresspiegel liegen, ist durch den atlantischen Einfluss jenseits des 
Pyrenäen-Massivs kühl, allerdings hält die Bergkette auch Regen ab, sodass nur recht wenig 
Niederschlag fällt. Die Rioja teilt sich in insgesamt drei Subregionen: in die hoch gelegenen Regionen 
Alavesa (13'178 ha), nördlich des Ebros, Rioja Alta (27'871 ha), westlich der Hauptstadt Logrono, und 
die wesentlich tiefer gelegene Rioja Oriental )25'191 ha), bis jetzt Rioja Baja genannt. Die Böden  
reichen von Schwemmlandböden über eisenhaltige Lehmböden bis hin zu Kalk-Lehm-Böden. Von den 
Trauben her, sind folgende Traubesorten erlaubt: 
 
Weiss: Viura, Malvasia, Garnacha Blanca, Tempranillo Blanco, Maturana Blanca, Turruntes, 
Chardonnay und Sauvignon Blanc 
 
Rot: Tempranillo, Garnacha Tinta, Graciano, Mazuelo und Maturana Tinta. 
 
Die Qualifikationen der Weine sind die folgenden: 
 
Joven:   Kein Barrique 
Crianza:  2 Jahren in Bodega, ein Jahr Minimum in dem Barrique 
Reserva:  3 Jahren in Bodega, ein Jahr Minimum in dem Barrique und 6 Monate 

Minimum in der Flasche 
Gran Reserva:  5 Jahren in Bodega, zwei Jahre Minimum in dem Barrique und 24 Monate 

Minimum in der Flasche 
Viñedo Singular Spezielle Terroirs (seit 2017). Es trägt immer den Namen des Terroirs. Min. 

Alter der Reben 35 Jahren, Min. 10.-jähriges Projekt. Ertrag Max. 3'623 
Kg/ha(statt 6'500)  

 

 

 

 



 

 

Reiseprogramm: 

 
 
 
Dienstag, 21. Mai 2024 
 
 
15.20 h  Treffpunkt Flughafen Zürich Terminal 3 Check-In 3, vor den Etiketten-Maschinen 
 
17.25 h  Abflug mit Edelweiss direkt nach Bilbao 
19.20 h  Ankunft in Bilbao und Transfer nach Logroño 
 
 

 
   
 
 
 
 
 
21.30 h  Ankunft in ****NH Hotel Logroño Herencia Rioja 
 
Logroño ist eine sehr traditionelle Stadt, die durch den Boom des  
«Jakobsweges» zu einem Pilger Ort wurde. Die vom Ebro durchströmte 
Stadt verfügt über zwei Brücken, die sie mit Navarra und Alava verbindet. 
Ihr findet auch die bekannte Kathedrale Santa Maria La Redonda, mit ihren 
Barocktürmen, Treffpunkt der Pilger seit Jahrzenten. Die Altstadt ist 
sehr lebendig, und man findet überall schöne Pinchos Bar, wo man über 
Stunden mit guten Riojas verweilen kann. Bekannt sind die Strassen 
Laurel und San Juan. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
Mittwoch, 22. Mai 2024 – Rioja Oriental 
 
 
 
 
09.30 h  Abfahrt nach Nalda 
 
10.00 h Besuch der Bodega Nivarius und Bodega Proelio mit Weindegustation 
 

Die Bodegas Nivarius ist die einzige Bodega in Rioja, die nur Weissweine produziert. 
Sie steht 800 mt über das Meer mit Orientierung nach Norden. Von hier ihr Name: La 
nevera – Der Kühlschrank. Der Schnee fühlt sich sehr zuhause hier, hoffentlich nicht 
auf unserer Reise. Mit dem gleichen Önologen produziert die benachbarte Bodegas 
Proelio nur Rotweine, hauptsächlich Tempranillo. 
 

 

 

 
 
  
13.30 h Mittagessen im Venta Moncalvillo, grüne Stern Michelin 
 
 Montalvillo ist ein Restaurant mitten in der Natur, mit eigener Biokultur, die auf 

Chemikalien in ihrer Küche verzichtet. Nicht nur sie, aber der Ort wo das Restaurant 
sich befindet, ist Vitamin B für die Seele. 

 
 
16.00 h  Fahrt nach La Guardia 
 
17.00 h Freier Besuch der mittelalterlichen Stadt mit dem Besuch einer kleinen 

unterirdischen Bodega mit einem kleinen Aperitiv. 
 
 Freie Verfügung bis 20.00 Uhr – Besuch der wunderschönen Stadt. 
 
20.00 h  Fahrt nach Logroño und freie Verfügung 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
Donnerstag, 23. Mai 2024 – Rioja Alavesa 
 
 
 
10.00 h  Abfahrt zu Loli Casado über el Ciego 
 
  Kurzer Kaffee Stopp bei Marques de Riscal für Fotos. 
 
11.30 h  Besuch der Bodega Loli Casado 
 Was kann ich über Loli Casado, meine gute Freundin, sagen? Ich kenne sie seit 2007, 

habe alle ihre Jahrgänge probiert und ich komme immer zu gleichem Fazit: Die Weine 
von Loli Casado sind eben wie Loli: urchig, traditionell, elegant und pure 
Lebensfreude! 

 
  Mittagessen bei Loli mit Weindegustation. 
 
15.30 h  Rückfahrt zum Hotel  
 
16.00 h  Ankunft im Logrono  
 
 
 
 
Freie Verfügung 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Freitag, 24. Mai 2024 – Rioja Alta 
 
 
 
10.00 h Abfahrt zu Bodegas Tondonia (noch in Abklärung) 
 
 Las bodegas Lopez Heredia gehört zu den ältesten Bodegas, die von Franzosen 

gegründet wurde. Ein junger chilenischer Mann, der dort arbeitete, übernahm die 
Bodega, als der Franzose zurück nach Frankreich ging. Heute ist die 5. Generation, die 

 die Bodega weiterführt. Ein Besuch zu Lopez Heredia ist ein Flashback zu der alten 
Geschichte riojas. 

 
11.00 h  Besuch der Bodega mit Degustation 
 
14.00 h  Mittagessen in El Claustro de los Agustinos in Haro 
 

El Claustro wurde in 1373 gebaut zur Ehre von San Agustin.  Heute befindet sich 
drin ein 4**** Hotel plus ein wunderschönes Restaurant, spezialisiert im lokalen 
Food. 

 
16.00 h  Abfahrt zu Baigorri – Foto Stopp 
 
16.30 h  Kleine Degustation bei Ostatu mit Tapas 
 
18.00 h  Abfahrt zum Hotel und freie Verfügung. 
 
 
 

Samstag, 25. Mai 2024 - Bilbao 

10.00 h  Check-out im Hotel und  
10.30 h  Abfahrt nach Bilbao 
  
12.00 h  Ankunft im **** Hotel Abando 
 
 
Freie Verfügung 
 

 

 



 

 

 

 

 

Sonntag, 16. Juni 2024 

07.15 h  Check-out im Hotel und Abfahrt zum Flughafen 
   
07.40 h  Check-in am Flughafen Bilbao 
09.40 h  Rückflug mit Edelweiss nach Zürich 
11.40 h  Ankunft in Zürich 
 
 

Inbegriffene Leistungen 

• Direkte Flug nach Bilbao mit Edelweiss 
• Alle Hotel Übernachtungen wie beschrieben 
• Transport im Car 
• Mittag- und Abendessen inkl. Getränke gemäss Programm 
• Wein-Betriebe und -Degustationen gemäss Programm  
• Trinkgelder 

Die Reiseversicherung ist Sache von jedem Teilnehmer 

Max. Gruppe:  18 Personen  

Marias Handy:  078 853 16 99 
Marcs Handy: 079 340 75 70 

 

Preis pro Person gemäss Programm:   

CHF 2’150 im Doppelzimmer (Einzelzimmer Zuschlag CHF 150.00)  

(Bei Bestätigung Anzahlung CHF 800.-) 

Anmeldungen bis 31.12.2023 bei maria.lauper@marivinos.ch 

Bei Annullierungen, siehe unsere AGB’s. 

 

 

 



 

 

 

 

Allgemeine Reisebedingungen 2024 

• Ihre Anmeldung zu unseren Reisen ist verbindlich. Grundlage des Angebots sind unsere Reiseausschreibungen auf 
unserer Homepage. 

• Wir behalten uns das Recht vor, bei zu wenigen Anmeldungen die Reise bis spätestens 90 Tage vor Abreise 
entschädigungslos abzusagen (Anzahlung wird zurückbezahlt). 

• Sollten zwingende Grun̈de wie hoḧere Gewalt, Unruhen, Streiks, staatliche Massnahmen, Epidemien usw. die 
Durchfuḧrung der Reise verhindern, orientieren wir Sie ub̈er die Reiseabsage so rasch wie mog̈lich.  

• Wird eine Reise durch uns abgesagt, so erstatten wir Ihnen den bezahlten Betrag vollumfänglich zuruc̈k. Weitere 
Anspruc̈he Ihrerseits sind ausgeschlossen.  

• Der Reisende ist fur̈ die Einhaltung aller fur̈ die Reise erforderlichen Formalitäten und Vorschriften selbst 
verantwortlich, ebenso fur̈ das Beschaffen und Mitfuḧren der notwendigen Reisedokumente sowie das Einhalten von 
Zoll- und Devisenvorschriften, sowie fur̈ die Richtigkeit der angegebenen Personalien (gemäss Reisepass, ID Karte) 

• Reiseversicherung ist Sache des Teilnehmers.  
• Sofern Fahrplanänderungen anderer Verkehrsträger es notwendig machen, behalten wir uns das Recht auf 

A ̈nderungen von Preisen und Programmen vor.  
• Sollten Sie aus irgendeinem Grund die Reise vorzeitig abbrechen, so kann Ihnen der Preis fur̈ das Reisearrangement 

nicht ruc̈kerstattet werden. Allfällige nicht bezogene Leistungen kon̈nen Ihnen nur dann zuruc̈kerstattet werden, 
wenn wir noch keine Kostenaufwendungen fur̈ Sie leisten mussten.  

• Wir haften nicht fur̈ Diebstahl, Verlust und Beschädigung des Gepäcks.  

Abmeldung oder A ̈nderung:  

Die Annullierung einer Buchung bis 24 Stunden nach Erhalt der Bestätigung ist kostenlos. Anschliessend wird zur 
Deckung des Arbeitsaufwandes und der Spesen eine Bearbeitungsgebuḧr von Fr. 40.- pro Person, maximal jedoch Fr. 
80.- erhoben. Bei späterer Abmeldung mus̈sen wir folgende Kosten verrechnen, ab dem Pauschalpreis. 

• Bis 60 Tage vor Abreise 30% 
• 59 - 30 Tage vor Abreise 50% 
• 29 – 14 Tage vor Abreise 80% 
• 13 – 3 Tage vor Abreise 100% 

Bei Nichterscheinen bei der Abfahrt ist der gesamte Arrangement-Preis zu bezahlen.  

Flugreisen: 

• Umbuchungen, Stornierungen und Namensänderungen sind kostenpflichtig und werden in der Hoḧe der effektiven 
Kosten der jeweiligen Fluggesellschaften in Rechnung gestellt.  

• Fur̈ zu spätes Erscheinen am Flughafen und Verpassen des Fluges ub̈ernehmen wir keine Haftung.  
• Die Flugtickets werden Sie vor Ort am Flughafen von uns erhalten.  
• Fur̈ das Reisegepäck gelten die Bestimmungen der jeweiligen Fluggesellschaft.  
• Wird eine Reise durch uns oder die Fluggesellschaft abgesagt, so erstatten wir Ihnen den bezahlten Flugpreis. 

 

         Maria Lauper 

 

 

Lyss, Januar 2023 
Los vinos de Maria 


